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la cuisine traditionnelle au service de la collectivité
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Crépe au fromage

Sauté de veau marengo &

Petit pois carottes

Liégeois au chocolat

S/V : Pané de blé tomate mozzarella

Madeleine

Carottes rdpées

Réti de dinde a la créme

Penne
Rondelé au sel de Guérande

Fruit de saison

S/V : Poisson en sauce

Baguette

Melon

Tomate farcie T&/

Riz

Emmental

Compote de pommes

S/V : Marmite de poisson

Gaufre

CEuf dur mayonhaise

Pizza au fromage

Salade composée

Petit suisse aux fruits

Banane

Baguette

Macédoine mayonnaise

Filet de hoki poélé au beurre

Gratin de chou-fleur &

Fromage blanc sucré

Brownie

Briochette au lait et pépites de chocolat

Yaourt aromatisé

Péte a tartiner

Yaourt d boire a la vanille

Beurre et confiture

Petit suisse aux fruits

@
Fruit 8"

Compote de pommes

Fruit

ﬁ Jus multi fruits

Fruit

Pa Plat Fait Maison
=

@ Label Rouge

?.- Viande Bovine Frangaise

Prog
‘MS Produits Locaux

@ Plat Végétarien

Produit Lssue de I'Agriculture Biologique

@ MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Salade composée: Salade verte, tomates, oignons rouges

S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnais:

-* Plat contenant du porc

ef sauces d'acc

rement sont faites maison



