armor cvuiszine

la cuisine traditionnelle au rervice de la collectivité

Melon

Paupiette de veau

Coquillettes

Edam

Compote pommes poires

S/V : Poisson en sauce

Cake pépites chocolat

* MENUS CENTRE DE LOISIRS

Tarte aux fromages

Poisson pané

Gratin de légumes

Tomme noire

Fruit de saison

Baguette

Concombres au yaourt

Sauté de poulet aux oignons

Pommes vapeur

Camembert

Créme dessert chocolat

S/V : Falafel en sauce

Cake fourré a la fraise

CEuf dur mayonnaise

Crépe au fromage

Haricots verts persillés

Tarte au flan &

Baguette
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Roulade pure volaille

R4ti de dinde froid

Taboulé

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

S/V : Taboulé au thon

Pain au chocolat

Fromage blanc sucré

Mimolette

Yaourt & boire & |'abricot

Péte & tartiner

Petit suisse sucré

Fruit Compote de pommes Fruit Jus de pommes Compote de pommes
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P\ Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique
@Lahel Rouge MSC Péche Durable
W| Viande Bovine Frangaise @ Haute Valeur Environnementale
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g Produits Locaux

@ Plat Végétarien
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@ Appellation d'Origine Protégée

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
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1 - Plat contenant du porc
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